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FRANCES

« Tradicional 60g: R$
o Semi-Integral 50g: R$

(%) 2,75kg

(%) 2,5kg

@sasmin §160a180°C fffsim  fF-18C

MINI BAGUETE 70g

o Tradicional: R$
o Gergelim: R$

« Parmesao: R$

@sasmin B160a1s0c fffsim A%18c (T 14kg

CIABATA 100g

* R$:
@sazmin §160a180°C fff sim A%-18c  [T1kg

Com experiéncia e tradi¢do em panificagao, ha mais de 45 anos a Bel P a1l conquista
o paladar de diferentes geragdes com produtos pré-assados, congelados e assados.

Além de levar praticidade para a vida das pessoas, nossos pées e nossa linha de Delicatessen,
garantem refeicées com produtos frescos, saudaveis e de facil preparo, a qualquer hora.

A Bel Pan ainda atende demandas especificas para eventos ou datas especiais,

como a Pascoa e o Natal.

Conhega os salgados e doces deliciosos da Bel Pan.

MINI FRANCES

BAGUETE 100g

o Tradicional 27g: R$ (@) 1.35kg o Tradicional: R$
« Gergelim 30g: R$ 1,5k o Gergelim: R$
« Semi-Integral 25g: R$ (D 125k o Semi-Integral: R$

©sa8min §160a180°C fffsim  A*18C

BAGEL
FIBRAS 45g

« Parmesao: R$

®5a8min 8160a180°C §§§ Sim 8*-18‘@ (@) 2,25kg

« Parmesio: R$

®5a8min 8160a180°c §§§ sim 8$~18°C (%) 2xg

BENGALA 200g
o Tradicional: R$

 Gergelim: R$

 Parmesdo: R$

@s5a8min 160a180°C fffsim  A%18c ([T)1kg

FRANCES
HAMBURGUER

« Tradicional 100g: R$ 2kg
« Tradicional 75g: R$ (@) 13k
« No Aro 120g: R$ 2,4kg

@sa8min §160a180°C fff sim 8 asc




HOT DOG 86g

« R$:

O 12atsmin §150a160C A7 -18°C

6kg 1 12 horas

FRANCES 65g

o Y4 horas: R$

« $6 horas: R$

o $12 horas: R$

e 4 horas com Fibras: R$

© 12a18min & 160a180:C fffsim AF-18c (D ekg

BROA 500g

« Branca Congelada: R$

o Semi-Integral: R$
« Pdo Caseiro: R$

« 7 Graos: R$

®20a25min fff sim 8% -18°C 2,5kg 4 4horas

& 150a170C

8 150 a 170°C

& 140a160C §ffNao ¢ Sim

& 150a170C

CUECA
VIRADA 25¢g

* R$:

Bisec A*igc @ikg 2 sim

PAO BOLINHA 65¢
o R$:

® 12218 min 8160a180°c §§§ Sim 8"*-1soc

6kg f 4 horas

CHINEQUE 65g

* R$:

@ 12atsmin §150a160C ¢ sim A% 18 (D2kg 4 4horas

PAO DE
MINUTO 70g

o R$:

A

£ 30min O14a20min B150a160C HE1sec [Dikg o sim

BROA DE

FUBA COM
ERVA DOCE 70g
e R$:

30min O12a17min § 1502 160°C

& sim Eﬁlsec 1kg

MINI CHURROS 25¢g

o Brigadeiro: R$
 Doce de Leite: R$

8 1sec A% 1sc (@) kg g sim



SONHO 50g

« Sem Recheio: R$

e 30min A% 180 500g

CROISSANT

o Tradicional 50g: R$

o Calabresa 55g: R$

o Calabresa 120g: R$

« Frango 55g: R$

« Frango 120g: R$

« Queijo e Presunto 60g: R$
« Queijo e Presunto 120g: R$
» Goiabada 50g: R$

 Doce de Leite 45g: R$

o Chocolate 45g: R$

O 12220 min g 160°C / Sim g#-IS"C f 60 min

ESFIHA

o Carne 120g: R$

« Frango c/ Requeijao 120g: R$
« Queijo e Presunto 120g: R$

o Mini Carne 30g: R$

o Mini Frango 30g: R$

Oi5a18min {150a170C  @5im  A%-18C

1.2kg
1.2kg
1.2kg
1,5kg
1,5kg

1 2 horas

PAO DE QUEIJO
o Mini 25g: R$

o Tradicional 60g: R$

"\ . Big 100g: R$

30min D25a35min {150a160°C A% -18C (31K
g

FOLHADA 25g

o Calabresa: R$

* Queijo e Presunto: R$
o Frango: R$

o Goiabada: R$

« Doce de Leite: R$

30min Q10a18min f160Cc ¢ sim A7 a8 500g

ENROLADO DE VINA 140g

* R$:
© 12220 min 8160°C (Sim 8* -18°C 1,4kg f 2 horas

PAO DE BATATA

« Requeijio 120g: R$ 1,2kg
« Frango ¢/ Requeijio 120g: R$ 1,2kg
« Queijo e Presunto 120g: R$ (D) 12kg
« Mini Requeijio 30g: R$ 15kg

O15220min {150a170C @ sim  B%18:c $2horas

PASITET

« Carne 120g: R$ 1.2kg
« Frango ¢/ Requeijio 120g: R$ 1,2kg
« Mini Carne 30g: R$ 15kg
« Mini Queijo e Presunto 30g: R$ 1,5kg
« Mini Frango 30g: R$ 1,5k

®© 12a20min & 150a170C o sim B-18°C



BOLINHO
DE CARNE 120g

* R$:

& NN

HAMBURGAO 180g

o R$:

roomn Hisoec Aiec [Diokg 2 sim

© 12220 min 5 1502170°C ¢ Sim g*»woc

900g ? 2 horas

COXINHA DE FRANGO

« 120g: R$ 12kg 4% 60 min

« Mini 30g: R$ Lskg

Bisoec  A%isec & sim I(I B h
o 120g: R$ 1,2kg aé:& 60 min
» Mini 30g: R$ 1,5kg

B1soc A*1sc 2/ sim

RISOLES

 Carne 120g: R$ 1,2kg 43 60 min
« Queijo e Presunto 120g: R$ 1,2kg ¥ 60 min
« Mini Carne 30g: R$ 1,5kg

fisec  AFisc g/ sim

BOLO 700g
a o Brigadeiro: R$
‘?\; » Doce de Leite ¢/ Amendoim: R$

« Dois amores: R$
BOLINHA DE QUEIJO 30g

«R$ » Morango: R$

« Frutas Vermelhas: R$

Bisec BFasc @iskg & sim » Péssego: R$

£ 30min A%18°C 700g

OBS:

« fatores incontrolaveis como o clima, podem influenciar no tempo de descongelamento e crescimento do produto. \ (

« antes do enfornamento dos produtos, o forno deve estar aquecido na temperatura descrita. \\ AR

« 0 tempo e temperatura para o assamento podem alterar de acordo com cada forno. Ro. SN ™\ \

« 0 vapor deve ser acionado no inicio do processo de assamento. Aten¢ao a quantidade de vapor, tempo de 3 a 7 segundos, a qual pode variar R n \
de acordo com a pressdo de agua. i\ s\

LEGENDA | 9?;* Descongelamento 1 Crescimento (D Tempo de Cozimento 8 Temperatura de Cozimenteo &7 Fritura

§§§ Vapor & Pincelar gﬁConservar Pacote
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